Ministerul Educatiei
Subiecte pentru Etapa Nationala Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL/DISCIPLINA: TURISM SI ALIMENTATIE
Etapa NATIONALA - 2024
Proba practica

Profilul: Servicii
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timp de lucru 2 ore.

Sunteti administratorul restaurantului cu specific local "lalomita”. Astazi v-ati propus
sé va concentrati atentia pe activitatea de aprovizionare — receptie marfa si pe activitatea de
intretinere a bazei tehnico-materiale a restaurantului.

Subiectul. |. TOTAL: 40 puncte
Referitor la intretinerea bazei tehnico-materiale, enumerati:

a. 7 activitati de intretinere zilnica in saloanele restaurant; 28 puncte
b. 3 activitati de intretinere a grupurilor sanitare. 12 puncte
Subiectul. |l TOTAL: 50 puncte

Pentru evenimentul de Pasti, organizat in restaurantul pe care il conduceti, se receptioneaza
un lot de oua.

1. Anuntati responsabilul cu aprovizionarea cd veti monitoriza activitatea de receptie a
oudlor si veti urmari modul in care se realizeaza analiza senzoriald pe urmatoarea structura
a fisei de analiza:

Verificarea marcarii = se face vizual
i J—

2 e = se face prin cantarirea individuald a 5 — 10 oua (dintre cele mai mici
din proba de analizat); rezultatul este media aritmetica a cantaririlor
efectuate

Aspectul exterior Se efectueaza la lumina, Tn camere obscure. Se observa:

< -
4 ...
» pozitia si mobilitatea galbenusului
- —

Proba in solutia de = oul se introduce in solutia de sare

sare 10% 5 WO

Examinarea oului Oul spart se asaza intr-o farfurie si se observa:

spart 7 ...

8.

.2 -

= dezvoltarea embrionului
Proba de fierbere 10 ......

Scrieti pe foaia de concurs informatiile corecte corespunzatoare reperel
de mai sus.

Profil: Servicii — Domeniu/ Disciplina: Turism si alimentatie, clasa a Xll-a 1
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2. Pentru siguranta, solicitati unui lucrator sa realizeze verificarea unui esantion de 10% din
lotul de oud prin proba cu solutie de sare 10%. Realizati schitele pentru cele 4 ipostaze de
prospetime a oualor.

a.oude o z;

b. ou de patru zile;

c. ou de peste patru zile;

d. ou de peste 15 zile. 20 puncte

Profil: Servicii — Domeniu/ Disciplina: Turism si alimentatie, clasa a Xll-a 2
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OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL/DISCIPLINA: TURISM S| ALIMENTATIE
Etapa NATIONALA 2024

Profilul: Servicii
Clasa: a Xll-a

Barem de corectare si notare
¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul. |. TOTAL: 40 puncte
a. 28 puncte
Activitati de intretinere zilnica in saloanele restaurant:
- aerisirea;
- curatarea (perierea) blatului meselor si a scaunelor;
- mutarea mobilierului din spatiile care urmeaza sa fie curatate;
- stergerea prafului de pe tavan, pereti;
- aspirarea;
- spalarea pardoselilor, lustruirea parchetului;
- stergerea prafului de pe mobilier si de pe plantele ornamentale;
- stergerea oglinzilor, a geamuirilor;
- asezarea mobilierului;

- odorizarea.
Pentru oricare 7 activitati de intrefinere zilnica in saloanele restaurant, enumerate
corect, se acorda céte 4 puncte. (7x4p = 28p)
b. 12 puncte

Activitati de intretinere a grupurilor sanitare:
- se spalad pardoseala cu detergent si apa calda;
- se curata oglinda;
- se curata si se dezinfecteaza WC-ul;
- se spala podeaua conform procedurilor;
- se inlocuiesc consumabilele.
Pentru oricare 3 activitati de intretinere a grupurilor sanitare enumerate corect, se

acorda cate 4 punct. (3x4p = 12p)
Subiectul. Il. TOTAL: 50 puncte
I.1. 30 puncte m
Verificarea marcérii | = se face vizual & w,\pm"‘, "
g e s . =T N pL>
1 se urmaresc: numarul de identificare al pro é%@nmg[,odgé;a“
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ouatului, modul de furajare al gainilor ouatoa €
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origine a oualor

Profil: Servicii — Domeniu/ Disciplina: Turism si alimentatie, clasa a Xll-a 1
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2 Verificarea masei

= se face prin cantarirea individuald a 5 — 10 oua (dintre cele mai mici
din proba de analizat); rezultatul este media aritmetica a cantaririlor
efectuate

Aspectul exterior

Se efectueaza la luming, in camere obscure. Se observa:
3 curatenia, integritatea si forma cojii

4 inaltimea cojii

= pozitia si mobilitatea galbenusului

5 discul germinativ

Proba in solutia de
sare 10%

= oul se introduce in solutia de sare
6 se observa pozitia oului in vasul respectiv (unghiul pe care il
face oul cu fundul vasului)

Examinarea oului
spart

Oul spart se asaza intr-o farfurie si se observa:

7 consistenta si straturile albusului

8 dimensiunea si pozitia, bombajul galbenusului
9 lipsa petelor de sange si a corpilor straini

= dezvoltarea embrionului

Proba de fierbere

10 se fierb doua oua, se taie unul pe lungime si unul pe latime si
observa pozitia galbenusului

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 3 punct. (10x3p = 30 p)
I1.2. 20 puncte
1 B i -
a. b. c. d.
oudeoz ou de patru zile ou de peste patru zile ou de peste 15 zile
Pentru fiecare schita corect realizata se acorda cate 5 punct. (4x5p = 20p)

Profil: Servicii — Domeniu/ Disciplina: Turism si alimentatie, clasa a Xll-a 2




